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TARIFS PROFESSIONNELS 2026

(Groupes de 10 personnes et plus)

Toutes nos formules sont accompagnées d'un verre de vin blanc (Muscadet), d’'une tartine de pain beurré et d'un quartier
de citron.
Pour les groupes de plus de 70 personnes, la dégustation est proposée sous forme de buffet.

7,70 €/ pers.
+ Formule Bisquine (2 huitres creuses + 1 huitre plate) 13,80 €/pers.
+ Formule Littoral (6 huitres creuses) 15,90 €/pers.
+ Formule Grand Large (3 creuses + 3 plates) 17,90 €/pers.
+ Formule Marine (2 tartines de rillettes de la mer) 13,80 €/pers.
+ Formule Excellence (3 Tsarskaya + 3 plates 00) 21,80 €/pers.
Bouteille de champagne 46,00 €
Panier pique-nique a déguster sur place (min. 10 personnes) 27.00€/pers.
Planche apéritive du terroir : assortiment de fromages et charcuteries 10,50 €/pers.
(planche de 10 parts minimum)
+ Balade découverte des algues (max. 25 personnes) 16.30€ /pers.
Balade découverte des algues + Cuisin‘algues (max. 14 personnes, inclus 1 21.00€ /pers.
creuse + 1 plate)
+ Atelier cosmétique 33.60€ /pers.
Fabrication d’'un dentifrice marin ou sérum visage (max.25/30 personnes)
Supplément visite en langue anglaise ou allemande 10,00 € /groupe
La Ferme Marine
L'Aurore, 35260 Cancale
France
contact@ferme-marine.com Suivez-nous sur : 0 r@

www.ferme-marine.com
Tel.: +33 (0)2.99.89.69.99



http://www.ferme-marine.com/

